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Doma v KRAJI PERNSTEJNU

Nasi drzitelé znach

,Rezbafstvije femeslo
trpélivosti a srdce*
rika mistr, ktery uci
nové generace

Pan Radek Kreizl z Chvojence uz
jako dit€ modeloval z hliny. Ve tfi-
ndcti letech objevil fezbarsky krouzek
v Hradci Krdlové — a bylo jasno. Dnes je
vyucenym uméleckym fezbafem, ktery
své znalosti predava dal jako ucitel od-
borného vycviku. Na préaci se dievem
ho nejvic bavi moZnost tvofit krasné
a trvalé véci, které lidem pfindSeji radost.
Jeho tvorba vznikd s respektem k tra-
di¢nim technikdm, ale neboji se ani
modernich ndstrojii a inspirace z ne-
¢ekanych mist — véetné umélé inteli-
gence. Pouziva nejen lipové dievo, ale
i ofech nebo dub a mnohahodinovy
proces tvorby od prvniho ndvrhu aZ po
findln{ dpravy je pro néj vzidy vyzvou.
S pokorou hovofi o figurdlni tvorbé
v fezbarstvi a véfi, Ze tradi¢ni femeslo
md i v dne$ni dobé své misto — zejména
diky mladym talentim. Design a tra-

NP

di¢ni femeslo vnima jako propojené od

nepaméti.

Které techniky pouZziva? Co pldnuje do
budoucna? Jaky smysl vidi ve znacce
KRAJ PERNSTEJNU regiondlni pro-
dukt®? A jaky je jeho vzkaz pro zadi-
najici femeslniky? To vSe se dozvite
v celém rozhovoru na www.regionalni-
-znacky.cz/kraj-pernstejnu.

Regionalni potrav

Noviny pro milovniky kraje Pernstejnu, jeho pFirody a lidi

IeG
(O

Pii poslednich dvou certifika¢nich komisich, které se konaly v listopadu 2024
a v bieznu 2025, obdrzeli certifikat 4 producenti potravin z Holicka. Vsadi-
me se, Ze neznate vSechny, a slibujeme, Ze po precteni ¢lanku vas za¢ne honit

mlsni ©.

Pani Vladimira Krejc¢ikova vam
predstavi kofeni ZEGITA -
zeleninové kofeni z Ostfetina

ZEGITA, vyrabéna podle nasi rodinné
receptury, vyborné dochucuje polévky,
pomazdnky, saldty, hodi se i na maso
nebo jednoduse na chléb s maslem.
V nabidce mame ZEGITU Original
a ZEGITU s medvédim cesnekem.
Vyrdbime ji z 9 druhl mistn{ zeleniny
kterou nastrouhdame, smichdme se soli,
ususime, rozmixujeme a plnime do
sacku, pripadné kofenek. Nepriddvame
7Z4dnd barviva, glutamdty a jedinym
konzervantem je stl.

Ro¢né naSe rodina zpracuje kolem
1 tuny zeleniny, dva z deviti druhi ze-
leniny péstujeme na nasi zahradé, zby-
vajici kupujeme od péstitelti co nejblize
nasi vyrobné.

Za kvalitou naSeho kofen{ stoji poctiva
rucni price a zelenina sklizend v opti-
malni zralosti. VaZime si vSech doposud
ziskanych ocenéni: KRAJ PERNSTEJ-
NU regiondlni produkt® a vit&zstvi
v soutézi Regiondlni potravina Pardu-

bického kraje v roce 2021 a 2025. Ale

vvvvvv

naSe ZEGITA chutnd. Vice informaci
a objedndvky na: www.zegita.cz

Pan Ales Pistora vam bude
vypravét, jak diky lockdownu
prodava vyrobky inovativnim
zpusobem, aneb pfibéh
MASOMATU a poctivé vyroby

Provoz NaSe feznictvi Ale§ Pistora
je potravinarsky podnik, ktery na-
vdzal na rodinnou tradi¢ni vyrobnu,
kterou provozoval od roku 1992 mj

iny navysluni
= Y y

tchdn, pan Lumir MeleS. Podnik se
nachdzi v obci Jaroslav na Holicku
a byl vzdy provozovan jako rodinnd
pordzka, bourdrna a vyrobna, kte-
rd se solidnosti a svymi kvalitnimi
vyrobky proslavila v Sirokém okoli.
V covidové dobé jsme narazili na
problém s prodejem naSich vyrobki,
a proto jsme v roce 2023 poftidili prvni
MASOMAT, tedy automat na prodej
cerstvych masnych vyrobki. Nakupu
v MASOMATU se nemusite bat, vy-
berete zboZi a zaplatite platebni kartou,
jak jste zvykli v béZnych obchodech.

Vepiové maso bereme od pana Stépan-
ka z Dolnich Redic. Z masa vyrdbime
tlacenku, jitrnice, kroupy, prejt, vep-
fovy guld$, masSpagety, masveprov-
ku, masrizoto, zabijackovou polévku

(pokracovani na strané 2)

St¥ipky z regionii

Dvacet let a dvaatficet

znacek

Letos to bude uz dvacet let, co byly udé-
leny udpln€ prvni certifikity regionalni
znacek. Stalo se tak v Krkonosich v fij-
nu 2005. Dalsi dva pionyrské regiony
—Beskydy a Sumava — ndsledovaly bez-
prostredné poté. V roce 2007 se pridaly
Moravsky kras, Orlické hory a Gérolsko
Swoboda, a kdyz v tnoru 2008 vznik-
la Asociace regiondlnich znacek, prvni
osmicku regiond doplnila Vysocina.
A rozjela se velkd jizda, protoze kdyz
se v roce 2013 stal ¢lenem rodiny regi-
ondlnich znacek Kraj Pernstejnd, dostal
poradové cislo 24.

Predposlednim novackem v regiondlnich
znackdch je Kladensko-Slansko, které
0 podstatny kus rozsitilo prstenec kolem
hlavniho mésta Prahy. Znacku koordinu-
je stejnojmenna turisticka destinace, a jeji
uzemi pokryvd cely severozdpad Stfedo-
Seského kraje, aZ po hranice kraje Ustec-
kého. A¢ Kladensko — podobné jako dalsi
nékdejsi hornické a primyslové regiony —
asi pro vétsinu pamétnikd neptsobi jako
atraktivni turisticky cil, opak je pravdou,
protoZe nabizi zachovalé piirodni parky
i zajimavé historické pamatky. A konec-
koncii i ty technické, protoze i ty k dé-
jindm neodmyslitelné patii. Na Slansku
je krajina zemédelskd, ale soucasné zde
najdeme kralovskd mésta Slany a Velvary
a perly v podobé zamka v Nelahozevsi
a Veltrusech.

A o bohatstvi regionu sveédci i pestrd
skladba prvnich certifikdtd znacky
KLADENSKO-SLANSKO regional-
ni produkt. VSech pét certifikovanych
vyrobku je z kategorie potravin a na-
pojt, ale neni pravda, Ze by byly potra-
vou pouze pro télo. Za ru¢né€ prazenou
vybérovou kdvou z celého svéta se
skryva piibéh znovuzrozeni venkov-
ské hospody vcetné potfdddni pravi-
delnych kulturnich program, rodinné
feznictvi je dokladem, Ze i tradicni
femeslo ma dnes Sanci, pokud stavi
na prvotiidnich surovindch a original-
nich receptech. Vino z vinice na okraji
Slaného je pfibéhem celoZivotni lasky,
ktera zacala uz na stfedni Skole, a fe-
mesIn€ i umélecky dokonalé perniky
zase diikazem neskute¢né vytrvalosti
a touhy dokazat i nemozné, jako jsou
tireba pernikové obrazy. Ochucena stl
v osmi pfichutich je ukdzkou umu
hotelové kuchyné i pfipominkou, kde
vzalo mésto Slany své jméno. No
a specidlni bylinné wellness v gotic-
kém sklepé dokladdd, Ze i ve Slaném
mtiZe byt Zivot sladky.

Slogan regionu — ,,Hory a doly zazitka*
— si znatka KLADENSKO-SLANSKO

regiondlni produkt nese i ve svém logu.
(pokracovani na strané 2)
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(pokracovani ze strany 1)

(prdelacku)
Z marinovaného nabizime vepfovy

a guldSovou polévku.

bok a marinovany vepiovy mix. Vse je
ochucené pouze kofenim, bylinkami,
jedlou soli a olejem, tedy bez ,,é¢ek™.
Zvéfina pochdzi z okolnich lest
a farmového chovu, ktery sami vlastni-
me. V nasi nabidce najdete marinované
maso na gril, gulds, masrolddu, kanci
hrbet, kytu nebo kostky na gulés.
Hovézi maso odebirdme od mistnich
farmdit a pripravujeme z néj vyvary,
drstkovou polévku, hovézi gulas, roz-
stfeleného ptdcka, hovézi na houbdch
a marinované maso se zelenym pepiem
na letni grilovani.
Kufeci maso pochdzi z ¢eskych chovi
a je dostupné jak v syrové podobé, tak
i marinované.
Skopové maso odebirdme od pana Ha-
bétina, chovatele z Pielovic u Chocné.
Velkou oblibu si ziskaly také 10 kg
tasky — balicky s rGznymi druhy ho-
véziho nebo veprového masa. Veskeré
maso proddvime samoziejmeé i syrové,
neupravené a je jen na vds, co si z néj
uvafite. Ddvame si zdleZet na poctivém
ruénim zpracovani a prvotiidni jakosti
masa od dodavatell, ¢imz zaruCujeme
vysokou kvalitu a cerstvost.
Diky MASOMATU si nyni mohou nasi
zakaznici doprat prvotfidni maso kdy-
koliv — bez omezeni oteviraci dobou.
Piipadné muiZete maso a vyrobky za-
koupit v nasem feznictvi v Jaroslavi (po
telefonické domluve). Prijdte ochutnat!
MASOMATY provozujeme zde:

e Jaroslav 3, 534 01 (boc¢ni ulicka ve-

dle nasi vyrobny)

¢ Chroustovice, namésti Josefa Haska
142, (vedle hasi¢arny)

* Dolni Roven, Komdrov 34, (naproti
kulturnimu domu a hospod¢)

* Rokytno, Bohumile¢ 44, (u hasicar-
ny)

* Dolni Redice — u obecniho tifadu
Sledujte na% FB profil Nase Reznictvi—
Jaroslav, kde vas pravidelné informu-
jeme o novinkach v nabidce.

Pan Martin Stépanek ze statku
v Dolnich Redicich vim

popise jeho novy chov
Redického kufete

Od leto$ntho roku ma certifikat Kraje
Pernstejnti nase Redické kufe. Jedno-
denni kufata kupuji od chovatele pana
Macha z Litomysle a pak je chovdm na
nasem statku v Dolnich Redicich. Jsou
krmena pouze komoditami z na${ vlast-
ni produkce. Krmeni probthd z casti
automatizované, nastylani a kydani je
ru¢ni. Piiprava krmnych smési také
probihd ru¢né. Chov probihd plné bez

antibiotik a rtstovych hormont — nase

kuie je tedy Cist¢ piirodni produkt.
Pordzime pét tydnu stard kufata a na-
sledny prodej probihd pfimo na naSem
statku. Maso neni ni¢im upravované.
Koupite si u nds Cerstvé a zachlazené
kute v kuchyiiské tpravé o vaze 2,5 az
3,5 kg. Zavazna rezervace je moznd na
nasem webu www.hospodarstvistepa-
nek.cz.

N&§ dlouholety chov Redického pra-
sete stale funguje, nabizime bud’ Zivé
vykrmené prase, poraZzené prase v pul-
kiach, nebo rozbourané. Prasata jsou
vykrmovédna do hmotnosti 140 —180 kg
zivé vahy. Objednavky jsou pfijimany
v dostate¢ném predstihu telefonicky na
Cisle 605 411 291.

Ajako zakusek k predeslému
menu vam predstavi pan Josef
Branda Zmrzlinovy Pepeho
shake z Holic, ktery dodava na
trh Pepe projekts.r.o.

Jsme mald rodinnd spolecnost, kterd

vznikla v roce 2018. Nabizime vyhrad-
n¢ vlastni domdci femeslné vyrobky,

které vyrabime dle tradi¢nich postupd,
jez zname od starych mistrd zmrzlindit
z Cech i ze zahrani&i. V nasi nabidce
naleznete kazdy den 8 druhii tocené
zmrzliny, femeslnou $lehacku, smeta-
novy shake a dalsi.

Novy Pepeho shake z Holic je osvézuji-
ci tekuta zmrzlina, kterou si vychutnate
brékem. Zdkladem je mléko a smeta-
na. Shake ma intenzivni smetanovou
chuf, kterd vds okamzité zaujme. Tento
smetanovomlécny zmrazeny krém je
dochuceny rtiznymi piichutémi, nebo
ovocem. Shake vyrdbime z mléka
a smetany z naseho regionu dle vlast-
ni receptury a je jedinecny svou chuti.
Tento shake nabizime jako jedini v Ho-
licich a Sirokém okoli.

Od roku 2021 mdame certifikovanou
také nasi Holickou zmrzlinu u Pepeho,

Yo

kterou vyrabime z téch nejkvalitnéjSich
ingredienci, smetany a pravého ovoce.
Prijdte a vychutnejte si naSe vyrobky
v na$i zahrddce s détskym hfistém,
vodni mlhou a dal§imi atrakcemi pro
déti, kterou najdete v Holicich v ulici
Hradeckd 527. Oteviraci doba je pruz-
na podle pocasi, proto sledujte nas
FB profil Zmrzlina u Pepeho, kde denné
aktualizujeme, jakou zmrzlinu to¢ime
a jak bude otevieno. MtizZete také sledo-
vat na§ web www.upepehoholice.cz

Kvalita naSich produkti nam pfinesla
spoustu ocenéni, jak od naSich zdkazni-
kd, tak od odbornych porot. Mdme cer-
tifikdty KRAJ PERNSTEINU regiondlni
produkt® , tfikrdt jsme obdrZeli zndmku
kvality MLS Pardubického kraje a jsme
také drziteli ocenéni Absolutni vitéz MLS
Pardubického kraje v dané kategorii.

St¥ipky z regionii

(pokracovani ze strany 1)

S lehkou ndpovédou v ném kazdy roz-
lisi kladenskou t€zni véZ a Spicatou
Slanskou horu.
Uplné nejcerstvéj$im , piirastkem* do
rodiny znagek je TREBONSKO regio-
ndlni produkt. Mistn{ turistickd oblast se
pravem prezdiva ,,Krajina dvojtho nebe*
kvili vSudypritomnym zrcadltim hladin
rybniki. Ostatné rybnikéfstvi neni tfe-
ba v Kraji Pernstejnd predstavovat, ale
kapr na prvni certifikaci chybél, zato
tam bylo jedendct dalSich pozoruhod-
nych produktd. Opét se certifikace toci-
la kolem jidla, respektive zpracovaného
ovoce a zeleniny v podobé sirupti nebo
dzemdt, certifikdt dostal i chléb, pivo
nebo vajicka a kolekce Cerstvé zeleni-
ny a kvétin. Hned ve dvou pripadech se
pfirodni suroviny transformuji do blaho-
dérné kosmetiky a své zastoupeni maji
i femeslnici — dievéné hracky a hry
a textilni vyrobky z ruc¢né zpracované
vlny a recyklovanych materilu.
Dvacet let od prvnich certifikétd je mil-
nik, na oslavy ale neni moc cas, protoze
v tak velké roding, jako je ta ,,znacko-
va“, se stale néco déje. Snazime se to
dokumentovat na naSem webu www.re-
gionalni-znacky.cz i na socidlnich sitich.
Pokud vas zajimd, co se déje a nabizi
nejen ve vasem regionu, ale i u soused,
jste srdecné zvéni k navsteve.
Samé pifjemné zazitky s regiondlnimi
znackami preje
Kateiina Cadilova,
narodni koordindtorka
Asociace regionalnich znacek, z.s.

Obec Raby, rozkladajici se na dpati majestatni Kunétické hory, je malebnym
mistem, kde se propojuje bohata historie s Zivou souc¢asnosti. Pravé tady, na
pomezi piirody a kulturniho dédictvi, najdeme nejen slavny hrad, ale také
dva producenty znacky KRAJ PERNSTEJ NU regiondlni produkt®, ktera
zarucuje kvalitu, mistni pivod a Setrny vztah k prirodé. Dva lidé, dvé cesty
a jedno misto, které je spojuje. Seznamte se s keramickou Katefinou Dubco-
vou a farmarem Zdernkem Papackem. I kdyz se jejich Femesla lisi, oba sazi na

ruéni prici, lasku k tradici a vztah k mistu, kde Ziji. Oba svym zptsobem p¥is-

pivaji k tomu, aby Raby nebyly jen ,,vesnici pod hradem*, ale Zivym mistem

s vlastnim pribéhem.

Z hliny roste radost:

Katefina Dubcova vede

v Rabech tvofivé dilny s dusi

V Rabech vznika keramika, ktera nese
vic neZ jen uZitnou hodnotu — nese do-
tek klidu a lidského spojeni. Katefina
Dubcova, mistni keramicka a lektorka,
vybudovala dilnu Mozaika, kterd je
centrem tvofivého setkdvani pro déti
i dospélé.

Jeji cesta k hlin¢ vedla pres détskou
véaSen pro tvorfeni, prvni kontakt s kera-
mikou v osmndcti letech, aZ po studium
vytvarnych technik v Londyné. Pravé
tam si osvojila trpélivy, peclivy pfistup,
ktery dnes vkldda do kazdého vyrobku
i kurzu. ,, Hlina je pro mé meditaci, ale
i zpiisobem, jak vytvdret néco trvalého
a smysluplného, “ fikd Dubcova.

Po ndvratu z Anglie do Cech se véci
daly do pohybu samy. Nabidky préice
pfichdzely a ona se skrze nové zku-
Senosti prirozené¢ dostala az k otevie-
ni vlastni dilny pfimo ve svém domé.
Intuitivni rozhodnuti se ukdzalo jako

spravné — dnes tu kromé kurzd fun-
guje i pravidelnd anglickd Skolicka
s keramickym tvofenim, kterd spojuje
jazykovy a motoricky rozvoj déti. ,, Byl
to pokus, ktery prekvapivé zafungoval.
A dnes mé tahle prdce s nejmensimi na-
plituje nejvic.

Vyznamny presah md i komunitni ro-
vina jeji prdce — vedla napiiklad vy-
robu keramického vanoc¢niho betlému,
ktery vyrabé€li s obCany Rabi. Kazda
figurka v ném vznikla dilem jiné osoby.
Z jeji iniciativy také vznikla mozaika
s nazvem Stiipky z nasi vesnice, kdy
jednotlivé kachle vytvorily mistni déti.
. Hlina lidi sbliZuje, uvoliiuje a otevird.
Je to skvely prostiedek k budovani vzta-
hit v komunité.

Vedle vyuky a vedeni kurzti se pan{
Dubcova vénuje i vlastni tvorbé, kterd
je stejné origindlni jako jeji pristup k Zi-
votu — nejradéji mad zahradni keramiku,
ale vyrabi i hrnky, misky, sochy... Spo-
lupracuje s mistnimi truhléfi, hlinu bere

z Jaroméfe, glazury zkoumd s vaSni

a na detailech si dava zdlezet. ,, Barev-
nost a vzory jsou mou radosti — nej-
Castéji sahnu po prirodnich tonech, ale
barvam se rozhodné nebrdnim.

Na své vyrobky ziskala certifikait KRAJ
PERNSTEINU regiondlni produkt®,
ktery vnima jako ocenéni poctivé pra-

ce. ,,Je fajn, kdyz si nékdo vsimne, Ze se

snaZite tvorit srdcem.

Cely rozhovor s pani Katefinou Dubco-
vou, ktery vds naplni pohodou a chuti
néco vytvorit, si miZete precist zde:
www.regionalni-znacky.cz/

kraj-pernstejnu.
(pokracovani na strané 3 dole)
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Pardubicko - region koni, pernikuanenarocnych cyklotras

Pardubicko je region, ktery si vétsina Cechit spoji s koiimi a pernikem. Mistni

vsak neprekvapi, Ze region prezentujeme i jako vhodnou oblast pro turisty
vyhledavajici terén pro nenaro¢nou cykloturistiku. Napf. pro rodiny s malymi

détmi.

Cyklistika na Pardubicku:
Stezky, které stoji za to

Pardubicko se pysni rozsahlou siti cy-
klostezek, které vds provedou nasi ma-
lebnou krajinou a historickymi misty.
Mezi oblibené cyklotrasy patii napfi-
klad cyklotrasa kolem Kunétické hory.
Mezi vyhleddvané trasy patii i ty kolem
Lazni Bohdane¢, kde muzZete navstivit
mistni pfirodni rezervace a rybniky.
Vice o trasich doporucenych pro
kratké, jednodenni vylety, najdete
na www.TOPardubicko.cz

Tradicni konské stezky
a historie chovu koni

Koriské stezky jsou pro Pardubicko
charakteristické. Region je zndmy ne-
jen Velkou pardubickou, ale také dlou-
hou tradici v chovu koni. Napiiklad
v oblasti Kladrub a Hefmanova Méstce
vede nové vybudovéna stezka, kterd na-
vstévniktim priblizi historii chovu koni.
Muizete navstivit i Hfebcin Kladruby,
kde stéle probihd vycvik koni pro rizné
ucely, v¢etné tradi¢niho chovu.

Novinky v cykloturistickych
trasach a Cyklopecky 2025

CYKLOPECKY °

Vychodni Cechy
Letos se opét kona tradi¢ni cyklistickd
soutéz Cyklopecky, kterd zahrnuje né-
kolik cyklistickych tras po Pardubicku.
Trasy jsou vybirdny s ohledem na riz-
né urovné naroc¢nosti, takZze si na své
pfijdou jak rodiny s détmi, tak i zku-
Seni cyklisté. Na www.cyklopecky.info
najdete prehled aktudlnich tras pro rok
2025, véetné map a dal$ich informaci.

TOP akce v Pardubicich

Na jaké zajimavé akce se miZete té-
§it v Pardubicich? Celkem 14 tra-
di¢nich akci podporovanych més-
Pardubické

tahouny a vice informaci o nich najdete

tem oznacujeme jako

na www.pardubictitahouni.cz

V nasem krajském mésté se vSak mtize-
te t&Sit na mnohem vice akci a my jsme
pro vés vybrali nékolik tipu.

* Détsky super den na dostihovém za-
vodisti (31. kvétna 2025)

* Pernstynska noc v ramci Folklér-
niho festivalu Pardubice — Hradec
Kralové

(6. — 8. ¢ervna 2025)
www.folklornifestival.cz

* Aviatick4 pouf Pardubice

(7. - 8. cervna 2025)
www.aviatickapout.cz

e Oslavy 740 let od prvni pisemné
zminky o Cholticich

(14. Cervna 2025)

* Sportovni park Pardubice

(2. = 10. srpna 2025)
www.sportovnipark.cz,

Facebook: Sportovni park Pardubice

* Pardubicky festival vina

(29. - 30. srpna 2025)
www.pardubickyfestivalvina.cz

« RETROMESTECKO (nejen)
CSLA, setkani HASICU

a bezpecnostnich slozek

(13. - 14. zafi 2025)
www.retromestecko.cz

* Zlata prilba

(19. - 21. za¥{ 2025)
www.zlataprilba.cz
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Kladruby
nad Labem

* Podzimni méstské slavnosti

(10. - 11. f{jna 2025)

¢ 135. Velka pardubicka

se Slavia pojistovnou

(12. fijna 2025)
www.zavodistepardubice.cz

e Za strasidly na Cholticky zamek —
oblibena akce pro rodiny s détmi

(1. listopadu 2025)

e Mistrovstvi svéta psich spieZeni na
dostihovém zavodisti

(4. -9. listopadu 2025), www.canicross.cz
www.zavodistepardubice.cz

* Advent s vini Perniku
www.pardubice.eu/adventsvuniperniku

ﬁ
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Lod' Arnost z Pardubic znovu

brazdivody Labe

Po vice nez dvouleté prestdvce spustil
pardubicky dopravni podnik na vodu vy-
letni lod’ Arnost z Pardubic. AZ do konce
z4f{ vyplouvd z kotvisté u zimniho sta-
dionu kazdy den. Stiidaji se plavby smér
proti proudu na Brozany ¢i az do Kunétic,
nebo po proudu az do Srnojed. Lod, kterd
prosla v uplynulych dvou letech generdln{
opravou, méfi na délku 27 metrd a Siroka
je 5 metrd. Na palubé funguje i obCerst-
veni a Ize ji objednat i na soukromé plav-
by, napf. jako netradi¢ni misto pro oslavy
¢i svatby. www.lod.cz

I Kolesa

Krajinou pro chov a vycvik ceremonialnich t
kocarovych koni v Kladrubech nad Labem

Stezka prinasi neviedni prochazku Krajinou pro chov a vycvik ceremonialnich
kocarovych koni v Kladrubech nad Labem, ktera byla zapsana na Seznam svétového
kulturniho a pfirodniho dédictvi UNESCO v roce 2019. Na nékolika zastavenich se
zde dozvite zajimavosti o krajiné a jeji historii. Pokud si chcete ovérit své znalosti,
vyzkousejte otazky naseho kvizu nebo specialni aplikaci.

(C)

1,2 km na ndves
—

/ieta : . Celkova délka stezky 5,3 km
[=]3% =] 0 zamek @ infocentrum/restaurace
ik Qo Q stjovy vir oseov www.nhkladruby.cz
= @ zavodisté © socha sv. Jana Nepomuckého ) )
E © park Mosnice @ odpocinkovy kout Projekt byl realizovan s finanéni podporou Ministerstva kultury.

(pokracovani ze strany 2)

Jak se Zije slepicim

pod Kunkou?

Na dohled od hradu Kunéticka hora se
o své slepicky stard Zdenék Papacek,
zakladatel Farmy pod Kurikou. Chova
slepice plemene Bowans Brown, které
mu denné snesou stovky vajec. ,,Vajic-
ka jsou superpotravina. Chci, aby lidé
vedeli, odkud pochdzeji a jak se maji
slepice, které je snaseji, “ fika.

Jeho chov je maly, ale ddsledné ve-
deny. Slepicky maji vybéh pod Sirym
nebem a cerstvy vzduch. , Ddvam
prednost kvalité pred kvantitou. Ka-
Zda slepice si zaslouZi dobry Zivot.
Nejvétsi diiraz kladu na prostredi,
ve kterém slepicky chovam a také na
kvalitu krmiva, aby i vajicka byla
kvalitni. Slepicky potiebuji pravidel-
ny prisun krmeni, cerstvé vody a také
pravidelny iklid.

I tato vajicka maji certifikit KRAJ
PERNSTEINU regionalni produkt®,
ktery zaruCuje mistni piivod a pocti-
vy pfistup. ,,NaSe vajicka si zdkaz-

nici mizou koupit primo u nds v Ra-
bech — vidy po telefonické domluvé.
A také rozvaZime do prodejen: Bistro
Vistiovka v Pardubicich (Na Spra-

vedlnosti 2853), Epifany v Pardu-
bicich-Trnové (Jiriho Potiicka 250)
a v Hradci Krdlové do farmarského
obchodu Na§ Grunt (Svehlova 363/7).
Znacka Kraj Pernstejnii mi pomdhad
byt vic vidét. Lidé diky ni poznaji, Ze
nejsem anonymni prodejce, ale kon-
krétni clovek z jejich kraje.“ Farma se
snaZi byt sobéstacnd, a proto vyuzivd
energii z vlastnich soldrnich paneld.
Cely rozhovor s panem Zdeiikem Pa-
packem si muzete precist zde:
www.regionalni-znacky.cz/
kraj-pernstejnu

Dilna Mozaika i Farma pod Kurtikou
ukazuji, Ze i mald obec miZe byt Zi-
vou soucdsti krajiny, kde tradice, fe-
meslo a udrZitelnost maji své pevné
misto. Ackoliv se Katefina a Zdenék
vénuji zcela odliSnym oboriim, spoju-
je je laska k regionu, smysl pro kva-
litu a odvaha jit vlastni cestou. Diky

K./
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znatce KRAJ PERNSTEINU regiondl-
ni produkt® se tyto piib&hy dostdvaji
k Sir§imu publiku — a pfipominaji, Ze
opravdova kvalita vznikd tam, kde lidé
hospodaif a tvoii srdcem. Pokud hleda-
te inspiraci, jak Zit a podnikat v souladu
s pfirodou, komunitou i sami se sebou,
moznd ji najdete pravé pod Kuikou.
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Drevo, tradice a rodinné koreny:
Truhlarstvi Mrstik ze Strasova

Na prvni pohled nendpadna dilna
v obci Strasov skryva misto, kde se die-
vo méni v poctivou Femeslnou praci.
Truhlafstvi Mrstik ma za sebou vice
nezZ tricetiletou historii, jejiz koreny sa-
haji do roku 1993.

Ve firme jsem vlastné vyrostl, a tak
bylo prirozené pokracovat v tdatovych
slépéjich, “ vzpomind pan Mrstik. Lasku
k préci se dfevem si nese odmala a dnes
se vedle samotné vyroby vénuje i roz-
voji a modernizaci podniku. Z gardze,
kde vSe zacinalo, se postupem let firma
prestéhovala do byvalé odchovny krtit,
kterou zrekonstruovali. Dnes md vlastn{
vyrobni haly a zaméstnava pét lidi.

Prvni zakdzky sméfovaly k pratelim
a znamym, postupné se vSak jméno fir-
my dostalo i mezi SirSi vefejnost. ,, Sna-
Zime se, aby nase prdace mluvila sama za
sebe, ““ Tik4 truhlaf, pro kterého je kvalita

a spokojenost zdkaznika naprostou pri-
oritou. Vyrabi predev§im z masivu — od
prkének po pergoly — a s hrdosti dodd-
va, Ze mnohé z pouZitého dfeva vyrostlo
v okolnich lesich.

., Dfevo vam nic neodpusti, ale vysledky
stoji za to. Ma viini, kterd se nedd nicim
nahradit, “ vysvétluje, pro¢ masivni dfe-
vo zistdvd hlavnim materidlem jejich
prace. Firma se drzi tradi¢nich vyrob-
nich postupd, ale neboji se ani moder-
nich technologii. Pan MrStik se pravi-
delné vzdé€lava a sleduje trendy v oboru,
aby firmu posouval dal.

Mezi nejzajimaveéjsi zakdzky patii reno-
vace posledni dfevéné pavlace v Prelou-
¢i nebo kompletni vybaveni secesni vily
v Ludicich. Firma se podilela na repli-
kach historickych dveii a oken a také
spolupracuje se Zamkem Pardubice.
,, Kazdy projekt je pro nds vyzva. Bavi
me, kdyZ miieme délat néco netradic-
niho a zaroven smysluplného, “ 1ika pan
Mrstik.

Hrdé se hlasi ke svému kraji — nejen
skrze certifikaci KRAJ PERNSTEINU
regiondlni produkt®, kterd podle ng&j
predstavuje znamku kvality a presti-
Ze, ale také aktivni podporou mistnich
spolkt a spolupraci s dalSimi regional-
nimi femeslniky. ,, Nejradéji mam dlou-
hodobé spoluprdce zaloZené na diivére
a kvalitni praci, “ dodava.

I kdyz se doposud na trzich a regiondl-
nich akcich neprezentovali, letos pla-
nuji Gcast na akci Nachmelené mlyny
v Pardubicich. A co budoucnost? Firma
chystd modernizaci strojového vybaven{
a ddl se chce rozvijet. ,, Snazim se drZet
krok s dobou, ale na zdakladnich hodno-
tach nic ménit nechci.

V dobg, kdy fetézcové prodejny davaji
prednost rychlé vyrobé a levnym materia-
lam, pisobi piistup Truhlafstvi Mrstik
jako cCerstvy vdnek — ndvrat k poctivému
femeslu, osobnimu pfistupu a dlouhoveé-
kosti vyrobkd. Zajimavy rozhovor s pa-
nem Mrstikem si miZete precist zde:
www.regionalni-znacky.cz/
kraj-pernstejnu
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Fotografie: archiv drZitelii znacky, archiv partnerskych regioni ¢ Auto¥i textii: MAS Region Kunétické hory z.s., Pardubicko - Pernikové srdce Cech » Graficky
navrh: 2123design s.r.o. * DTP: Pavel Vitek  Naklad: 10 000 ks « © 2025 » Noviny Doma v Kraji Pernstejnt 2025 byly podpofeny z Programu obnovy venkova
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Certifikované produkty KRA] PERNST
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Zapojte se mezi certifikované vyrobce
seznackou KRA) PERNSTEJNU
regionalni produkt®

jonalnt &
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Regionalni znacku spravuje MAS Region Kunétické hory, z.s. Do certifikace se mo-
hou zapojit i producenti z mistnich akénich skupin Bohdaneésko, Holicko a mésta
Pardubic. Znacku udéluje nezavisla certifikacni komise, slozend ze zainteresova-
nych vyrobcl, zastupcli mistnich samosprav, Asociace regionalnich znacek a dalsich
organizaci. Tato komise také peclivé dohlizi na kvalitu a plnénf certifikacnich kritérii
uvyrobkt a produkttL.

Pfinos certifikace
» Umisténi informace na celorepublikovém webu ARZ a na webech regiont

a partnerskych systém;
Zverejnéni v novinach ,Doma v Kraji Pernstejn(l’, v katalogu vyrobka
a ostatnich materialech region;
Navazani komunikace a spoluprace s dalsimi vyrobci, moznost propojeni
nabidky, moZnost zapojeni se i do dalsich aktivit, sdilenf informaci;
Prezentaceaspolupracesregionalnimivyrobci, mistnimiprodejciasubjekty
poradajicimi prodejni a prezentaéni akce aj.

Objevujte mistni kvalitni produkty. To, co je vyrobeno mistnim vyrobcem, to, co je vypro-

dukovano v mistnf krajiné, je jedinecné, nezameénitelné, a tudiz prirozené konkurence-

schopné i v globalnim svété. Ochutnavejte a vyuzivejte je!

Hlavnikoordinator:
MAS Region Kunétické hory, z.s., Husovo namésti 790, 533 04 Sezemice
Martina Dolezalova, tel.: 605 966 263, e-mail: dolezalova.masrkh@seznam.cz

www.masrkh.oblast.cz
Vice na www.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu
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Kvalitu systému znaceni zastfeSuje Asociace regiondlnich znacek. To nejlepsi z
regiond vdm jiZ od roku 2005 garantuji regiondlni znacky kvality, systém certifi-
kace, ktery aktudlné zastieSuje 32 znacek ve 31 regionech celé Ceské republiky.

UZEMI KRAJ PERNSTEINO regionalni produkt®

Uzemi regiondlniho znageni
[0 s Bohdanetsko

[ S Holcko

[ MAS Region Kunétické hory.

[0 statutérni mésto Pardubice.

regionalni produkt®

Jméno /nazev firmy Néizev vyrobku/i Adresa provozovny e-mail web
Sarka Kucerova Svestky z Pod(il$an Poddilsany 1, 533 45 Opatovice nad Labem 608 614 292 sarkasyrova@gmail.com www.ceskesvestky.cz
Ladislav Soukal Zelenina z Rokytna Rokytno 163, 533 04 Sezemice 605 945 553 farmarokytno@seznam.cz www.zeleninarokytno.cz
FONTICULUS, spol. s ro. Sudli¢kovy ovocné destilaty a likéry 533 52 Hrobice 53 776242884 info@sudlicka.cz www.sudlicka.cz
AGROSPOL HOSTOVICE, as. Jablka Hostovice 79, 530 02 Pardubice 603302359 mlatecek@agrospol-hostovice.cz www.agrospol-hostovice.cz
Jan F. Vesely HouslaF]an F. Vesely Dlm hudby —Konzervatof Pardubice, Sukova 1260, 530 02 605143 405 violin.vesely@seznam.cz www.[uthier-vesely.com
PavelJanos Pardubicky pernik Pavel Jano3 Véry Junkové 306, 530 03 Pardubice 466261167 pernikjanos@seznam.cz www.pernikjanos.cz
Dominik Laznicka Kvétovy med Prelovice 27, 533 41 Prelovice 605 935098 d.laznicka@email.cz www.celarstvi-laznicka.cz
Ing.Jan Sochor Dolanska husa Dolany 31, 533 45 Opatovice nad Labem 603 965 558 statekdolany@seznam cz www.statekdolany.cz
Véra Skutilova Farmarské brambory z Chvojence Chvojenec 234, 534 01 Holice 602 614 721 farma.skutil@seznam.cz www.farmaskutil.cz
Truhlarstvi Mrstik s.ro. Tradiénf vyrobky z masivu 53316 Strasov 75 775 214 071 jmtruhlarstvi@seznam.cz www.jmtruhlarstviestranky.cz
Zemédélské a obchodnidruzstvo  Syrové kravské mléko ze Zivanic Zivanice 206, 533 42 Zivanice 603 205 507 zod hejna@seznam.cz www.zodzivanice.cz
Bratranc(i Veverkovych Zivanice
Pepe projekts.ro. Holicka zmrzlina u Pepeho, Pepeho shake z Holic  Hradecka 527, 534 01 Holice 777797 759 josefbranda@seznam.cz www.upepehoholice.cz
Edita Bizova Umélecké fotografie Letisté Pardubice, Prazskd 179, 530 06 Pardubice VI 774 060 613 edit@editbphoto.com www.editbphoto.com
KNEDLIKY KADAVY, spol. s ro. Knedliky Kadavy VI¢I Habrina118, 533 41 Lazné Bohdaned 777 920 070 cadova kristyna@knedliky-kadavy.cz www.knedliky-kadavy.cz
Vladimira Krejcikova - ZEGITA ZEGITA—korenici pripravek z Ostretina Ostretin 236, 534 01 Holice 605 431380 zegita ostretin@gmail.com www.zegita.cz
Zemédélska spolecnost Ostretina.s.  Cerstvé mléko z Ostretina 534 01 Ostretin 273 466 686159 info@zsostretin.cz www.zsostretin.cz
Zdenék Pavlis Kunéticka tocena Kunétice 23, 533 04 Sezemice 777 008 003 zmrzka kunetice@gmail.com www.zmrzlinakunetice.cz
Rybni¢ni hospodarstvi, s.ro. Pernstejnsky kapr Sadka 148, 533 41 Lazné Bohdanec 602 556 331 blanka.binova@rhb.cz www.pernstejnskykapr.cz
Diana Houdova MIéEné vyrobky z Farmy Apolenka Na Okrajich 156, 530 02 Spojil 775614 618 diana.apolenka@seznam.cz www.apolenka.org
Mgr. Monika Pavlisova Remeslna zmrzka z miam kary Smilova 320 Pardubice 608 014 016 monika.pavlisova@seznam.cz www.nanukarna.cz
JiFf Vaclavik Jedlé houby Dolany 22, 533 45 Opatovice nad Labem 777 003 062 pavel@jedlehouby.cz www.jedlehouby.cz
Statek Junek Byliny KFicer 11, 533 41 Kficen 734107 203 statekjunek@seznam.cz www.statekjunek.cz
Zdrceny jablko Cerstvé mosty a vyrobky z jablek Sladkovského 446, Pardubice 771113 542 zdrceny.jablko@gmail.com www.zdrcenyjablko.cz
Martin Stépanek Redickeé prase a Redické kure Nad Hfistém 262, 533 75 Dolni Redice 605 411 291 stepanekmartinza@email.cz www.hospodarstvistepanek.cz
AGRODRUZSTVO KLAS Jarni sladovnicky jemen 53341 KFicen 102 466921921 stepanek@agd.cz www.agd.cz
Petra Hamplova - Cyara Pardubické vysivané vanoéni ozdoby K Polabinam 1894, 530 02 Pardubice 776 641841 vysivanypernicek@email.cz www.ysivanypernicek.cz
Zelinarstvi Samuhel Samuhelovo krouhané zeli, brambory a zelenina Platénsko 6, 530 02 Moravany 737 876725 jakubsamuhel@seznam.cz www.zelinarstvi-samuhel.cz
Farma pod Kunkou Cerstva vejce z volného vybéhu Raby, 53352 Staré Hradisté 731815147 farma@farmapodkunkou
Ing. Hana Kylarova - HAKY design ~ Betonové $perky a dekorace Smetanova 1228, 53401 Holice 777 044 286 kylarova.hanka@gmail.com www.hakydesign.cz
Ing. Lukas Kopecky Bortvky Vysehnévice Vysehnévice 71, 53341 Lazné Bohdanec 608276 595 info@boruvkyliba.cz www.boruvkyliba.cz
Katefina Dubcova Rabska keramika z dilny Mozaika Raby 18 53352 Raby 606 535 669 keramika katerina@seznam.cz www.dilnamozaika.cz
Radek Kreizl Umélecké fezbarstvi Chvojenec194,53401 Chvojenec 725571253 rkreizl@seznam.cz
Ales Pistora - NaSe feznictvi Masné vyrobky z Jaroslavi Jaroslav 3, 53401 Holice 603 838048 nasereznictvi@seznam.cz




